
 LUNA 
Assemblage Prestige 

 

Aus einer gewagten Verbindung zwischen Italien und dem 
Wallis entstanden, vereint der Luna Prestige die Fülle des 
Barbera mit der Eleganz des Pinot Noir und der Tiefe des 
Diolinoir. Aromen reifer schwarzer Früchte, ein Hauch von 
Gewürzen und eine seidige Textur prägen diesen Wein. Ein 
charaktervoller, subtiler und vollmundiger Tropfen für 
besondere Momente. 
 

REBSORTEN Pinot Noir, Barbera, Diolinoir      

BEZEICHNUNG Rotwein 

BOUQUET Reife schwarze Früchte, Kirschen, 
 Himbeeren und Brombeeren 

GAUMEN Intensive und elegante Struktur, 
 anhaltende und harmonische 
 Tannine, angenehm langer und 
 ausgewogener Abgang 

 

ALKOHOLGEHALT  13,4 % Vol. 

 

SERVIERTEMPERATUR 14° - 16° Celsius 

  

LAGERFÄHIGKEIT  max. 10 Jahre 

 

PASST IDEAL ZU Antipasti, Grillgerichten, rotem 
 Fleisch, würzigen Speisen und 
 Desserts 

 

INHALT 75 cl / 6 Flaschen pro Karton  

 

 


