
 PINOT NOIR 
L‘Empyrée 

L’Empyrée était le paradis des Dieux de l’Antiquité 

grecque. Gage d’immortalité, ce vin merveilleux 

remonte à la nuit des temps, aux sources mêmes de la 

Création. Boisson des Dieux, nectar de libation, il fait 

partie de toutes les cérémonies et préside aux sacrifices 

religieux. Rien d’étonnant dès lors que l’élu des Dieux 

devienne le favori des Rois. Elégant, souple et racé, il 

accompagne merveilleusement les viandes rouges et le 

fromage à l’heure du dessert. 

. 

CEPAGE Pinot Noir 

APPELLATION AOC Valais  

 

BOUQUET Des notes épicées de cannelle avec 

des arômes de fraises et de prunes. 

 

BOUCHE Goût de fruits des bois. Un vin 

corsé et souple avec une très bonne 

harmonie. 

 

ANALYSE 13% Vol. alcool 

 

TEMPERATURE 12°-16° C. 

  

GARDE max. 6 ans 

 

IDEAL AVEC Porc, Viande Rouge 

 

BOUTEILLE 37.5cl  12 btes par carton 

 50cl   6 btes par carton  

 75cl  6 btes par carton 


