Le soleil d’automne gorge ces grappes de sucre et les
premiers froids les libérent de toute impureté. Alors elles
grelottent jusqu’a la Saint-Hubert. Lorsqu ‘elle libére toute
leur saveur, toute la richesse de leur parfum d’automne, le
vin est né. Vin de prestige. Ce prince habillé de noir et parée
de rubis est dédie aux amis, et a tous les palais qui sauront
en apprécier la finesse.
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Réserve de la St-Hubert

Diolinoir

AOC Valais
Fruité aux arémes de baies des bois

Un vin riche et puissant avec des
tanins doux.

13.5% Vol. alcool

RESERVE DE
LA ST-HUBERT

12°-16° C.

max. 5-8 ans

viandes rouges, chasse

75cl - 6 btes par carton




