
 PINOT BLANC 
L‘Ampélopsis 

  

Dieser feine und elegante Wein trägt einen vielsagenden 

Namen, der etwa soviel bedeutet wie «jungfräulicher 

Weinberg». Unter seinem unbefleckten Kleid trägt er einen 

wahren Schatz. Er wird sich Ihnen mit schüchternem 

Zögern hingeben, wenn Sie ihn nur kühl geniessen. Dank 

seiner Reinheit und Eleganz, seiner einzigartigen Finesse, 

thront er beim Nachtisch auf jeder grossen Tafel. 

 

REBSORTE Pinot Blanc 

APPELLATION AOC Valais  

 

BOUQUET Ein sehr fruchtiger Wein mit dem 

Aroma der Haselnuss  

 

GAUMEN Ein fruchtiger, vollmundiger Wein 

mit einer grossen Finesse und 

einer leicht 'buttrigen' Spur 

 

ALKOHOLGEHALT 13% Vol. Alkohol 

 

TEMPERATUR bei 8°-10° C. 

  

LAGEUNG max. 5  Jahre 

 

EIGNUNG Gänseleber, Lachstatar und 

Desserts 

 

FLASCHE 75cl - 6 Flaschen pro Karton 

 


