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FENDANT

Giboulée

Diese goldenen Trauben sind die harte Priifung des Wetters,
die erste Kalte durchgangen. Sie wurden Ende November
geerntet und mussten erst eisige Regenschauer der
sogenannten Giboulées, sowie die von der «Weissen Dame»
auferlegten Schmerzen durchleben, bevor sie in der Cave
Emery verwohnt wurden. Heute, am Tag der Ehre und der
Belohnung, thronen sie auf Ihrem Tisch.
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Chasselas

AOC Valais

Im Bouquet Aromen nach frischen
Apfeln, Bananen und
Wiesenblumen.

Der prickelnde Auftatkt, die
erfrischenden Fruchtnoten
begleitet von  honig- und
Nussaromen machen diesen Wein
zu etwas besonderem.

12% Vol. Alkohol

5°-8°C.

max. 3 Jahre

Apero und Raclette

75cl - 6 Flaschen pro Karton

37.5cl - 12 Flaschen pro Karton




